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HOIOKEHME
O BPAKEPAKHOHN KOMHCCHI

Jlevexoro cana «Yaaeib - xpykrypuoro noxpaseaemus MBOY Beps-Cyereas COU
Cyercoro paiiona Aimaiicxoro xpas

1. Oume noaoens

11 B emex 0y UIECTRIENNR KAUCCTACHINORD  CHETCNTASESKOFO KOWTPOT Opraiialt THTa-
0 T, KaHECTR AOCTARAGMAD HPOAYETOD K CODTIOTEHNA CRNTDIO-THIHEHICCIAY TGO~
B i PROTORAEHN  PR3IASE I B ACTCKOM GaRY «Yaci COVIBETER  ACHCTEYT Gpa-
KepaRnas xoHCOR.

1.2, Bpaepaas KoNiceis pASOTAET b TECHOM KORTkTE ¢ aauyeTpautet, Coperon JOY.

13, Bee Gaiona  Kymemaputae nyzeans, waroronsentse s muieGaoxe JIOY, momiear oG-
TeILIONY GPAKePARY 10 Nepe HX TOTOBHOCTH. BpAXEPAX AN IPOBOIITEA 10 HASATA OTIYCRA
Kasciol ioms npAroTOEINOH NPT

L4, Vupexacume mucer:

- 5yphan Gpaxepxa rorosol KymiapHOH TpOTYXIUY
- 38Ypian GpAKEpRX HOCTYTIIOILETO TPOAOBOTLETIEITIONO CHp.
15, BpaKCpATLIE Xyt A0TKIN GHTb HpONYMEPOIH, APOLIYPORSIE 1 SXPETICHH -
Th0 yupeskerma.

16 Kypia Gpaxepaxa ForoRofl IPoAYKLUHY XPUNTEA y METAIUIGROM CecTpis.

« Kypia1 GPUkEPURa MOCTYIBIOUIETD NPOAOBOTLCTICHIOTO CHPH XPaIIITEA 1l MTOTSCTEH
CTapUINA TOBAPON 10 MCPS HOCTYILIHIA TPOJOBOTLCTBENIOTO CHipEs M ININEBE MPOXYKTOD.

2. Tlopaitox copmans Sparcepanoi Kownceis i  cocran

2.1, pacpa G TOTOBEIX Ky TOISPHAX WG IPOSBONT GPAKEPAKHA KONICCH.
22 Bpaxcpxion KoMHCENA COBACTER TPHKESON AUPEKTOPA WK 12 10 YAEHHOTO TOT3-
23 BpaKepwAIAA KoMHGEiA COGTONT ) 3 HAEH0B. B CORTaD KOMICCHI BXOIIT:

~sasenyiouui JOY (npescezmen xownceun);

- wececrpa;

- crapuni socmaTens.

ER m—p—
pRKEpIKIER KOMHECHS YIPERTCHI:

 HpOBCPAT Ha IPHTOOSTS CKIBACKIS I APYTHE NOMCILEIK A1t XPAHEHIA TPOTYKTOD FTAAS,
TaoRe yeoB X xpaentE;

- RO CACIT 33 IPANIABHOSTHO COCTIRIEHIA MEHIO;

 oIpomipyer oprasmbaI0 PAGOTH Ha MUIIEGTORE;

Y CCTATAET KONTPOLTs CPOKO i KAYECTEa IPHFUTORCHIA M

 IpobepReT cooTBETCTANE L (DEIOOTHECKIM TOTPEGHOCTAN ACTCll B OCHOBIEX MAILCBHS
sewecrus;

cacau 33 cOBmOACHIEN TABT O PTHEHH PASOTHKH THIIES 0K,




- периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд;

- проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; в соответствии с методикой проведения  с занесением результатов органолептической оценки в « Журнал бракеража готовой продукции» и заверяет оценку личными подписями членов комиссии.
- имеет право приостановить выдачу готовой пищи на группы, в случае выявления каких-либо нарушений, до принятия необходимых мер по устранению причин замечаний.

- при проведении бракеража комиссия руководствуется требованиями к технологии и качеству приготовления блюд и кулинарных изделий в соответствии с « Технологическими картами»

- проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей
4. Оценка организации питания в детском саду 
4.1. Оценка качества блюд и кулинарных изделий  производится по органолептическим показателям:  вкусу, цвету и запаху, внешнему виду и консистенции. В зависимости от этих показателей даются оценки изделиям – « отлично», « хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно» (брак)
4. 2. Оценка качества продукции заносится в бракеражный журнал до начала ее реализации. Выдача готовой пищи производится только после снятия пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче.

В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению замечаний.
5. Заключительные положения
5.1. Члены бракеражной комиссии работают на добровольной основе.
